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1. REQUISITS DE PARTICIPACIO:

+ Ser una escola d’Hostaleria o de cuina publica o privada Catalunya, sigui reglada o
no.

+ Cada escola d’Hostaleria escollira i presentara els alumnes de sala que vulgui.

+ Els drets de participaci6 son totalment gratuits.

« Ser estudiant de cicles formatius de serveis de restauraci6 o direccié de

restauracio, quetinguin com a durada un curs lectiu com a minim, i tenir una edat
maxima de 25 anys.

« L’alumne realitzara les probes de forma individual en cada fase del concurs.

- Es responsabilitat dels centres que aportin alumnes al concurs, la impecable
presencia dels concursants, aixi com la uniformitat adequada als riscos laborals
propis de la professio, respectant en tot moment els valors que la dignifiquen i tenint
cura del més accentuat sentit de la higiene i de les formes que comporta aquest ofici.
+ Cal complir amb les mesures per a la contencié de la transmissié de la COVID-19 per
al sector de la restauracid, amb la qual cosa s’han de portar els cabells en cas de dur
barba, cal portar-la arreglada, la roba neta i no dur joies (arracades, penjolls, pircings,
anells, rellotges, etc.). Cal utilitzar mascareta si es necessari.

+ Els concursants, a més, hauran de complir amb els segiients requisits:

-Uniforme d’ts professional
-Calcat adequat d’us professional (anti-lliscant)
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-En el cas que sigui necessari seguir el protocol de seguretat de la COVID19 marcat per
'organitzaci6, aixi com durla mascareta i la resta dels EPI'S (equips de protecci6
individual).

-Organitzacid, destresa i higiene (al lloc de treball).

-Presentaci6 acurada al jurat.

-Exposicio6 verbal per part dels participants al jurat.

-Presentacio6 de les elaboracions definides pel jurat.

-El dia del concurs els alumnes vindran acompanyats del seu mestre o tutor.

+ Els alumnes aspirants a concursar a la categoria de sala, enviaran en el

moment de la inscripcio el qliestionari de sala omplert i signat.

« El jurat utilitzara aquest material per seleccionar els participants de cada
demarcacié que passaran a la semifinal.

+ El concurs funcionara amb un sistema d’eliminatories per provincies: la primera
semifinal es fara a Barcelona a I'’escola ESHOB, pel mati participaran els alumnes de la
demarcaci6 de Girona i per la tarda els alumnes de les escoles de la demarcacié de
Barcelona.

- La seglient semifinal es fara a la Cambra de comerg¢ de Reus i pel mati
participaran els alumnes de la demarcacié de Lleida i per la tarda participaran els
alumnes de la demarcacié de Tarragona (en funcié dels participants ho faran tots
junts).

+ De cada eliminatoria s’escolliran els dos primers qualificats de la demarcaci6é que
disputaran la final catalana.

+ Els 8 millors alumnes de tota Catalunya que surtin de les eliminatories participa-
ran a la gran final catalana que es realitzara al Pavell6 de I'Oli de Les Borges

Blanques. L’organitzaci6 es reserva el dret de canviar I'espai si ho considera oportu.

+ La manutenci6 dels participants anira a carrec de 'organitzacié el dia de les
preliminars dels concurs i de la final exclusivament.

+ Les despeses de desplagament i allotjament aniran a carrec del participant.

- Totes les persones candidates seleccionades per la final seran contactats abans del 30
d’abril del 2024.

+ Tots els participants als premis rebran un lot de productes.

- La final Social de tots els alumnes de Catalunya es fara a la Cambra de
Comerg¢ de Reus.
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2, PROCES D’INSCRIPCIO

- Les inscripcions es podran realitzar enviant el full d’inscripcio i
qiiestionari, a I’e-mail info@premislladonosa.com fins al 23 de febrer.

« Els alumnes aspirants a concursar enviaran en el moment de la inscripcié el
questionari.

+ Posteriorment, els alumnes seleccionats per participar a la semifinal rebran un
correu de confirmacié per part de I'organitzacié (Premis Lladonosa).

« Els concursants sol podran portar estris de casa o de I'Escola, si han estat
aprovats per l'organitzacid.

3. REGLAMENT DELS PREMIS

Proves especifiques de sala:
- Presentacio del vi escollit, realitzar I'apertura i servei d’'una ampolla de vi del Celler Clos
Galena
- Elaboraci6 d'un coctel realitzat amb els segiients productes com a ingredient principal:
. Tonica Royal Bliss
- Licor d’arros de “segadors del delta”
- Destil-lats de la llista de les bases
+ Elaboraci6 d'un cafe i capuccino amb Café L’OR.
- Tiratge d'una cervesa San Miguel amb ampolla o tirador
- Tall de pernil: técnica i presentacié del tall de pernil
- Muntatge de la taula
- Identificacio6 de cerveses (fent servir els teus sentits)
Cata de cerveses a cegues de Mahou Sant Miquel (color i aroma) el tast es voluntari.
- Els concursants estaran identificats amb un namero de participacié i comengaran el
treball després de comprovar els productes que tindran per fer les elaboracions.
- No tindra cap persona ajudant-lo, ja que el seu tutor estara al marge del concurs.
- Ales preliminars i la final de cada demarcaci6 es realitzara el sorteig dels torns de
participacio al concurs.
- No es permetra el canvi de torn de participacié, excepte per causes majors que
hauran de ser justificades.

« Els participants s’hauran de presentar com a minim 1:30h abans de I'inici del

concurs, per poder revisar el lloc de treball i el parament i posar-se la vestimenta.

« L’organitzacid facilitara als concursants els llistat de material disponible per tal que

cada participant pugui dur els que li manquin i no els disposi I'organitzacié.

« Els participants disposaran de 30 minuts per veure els espais i presentacié al

jurat.

+ Els participants disposaran de 5 minuts per fer cada prova.

+ En el cas que no tinguem suficients alumnes per cada eliminatoria el jurat pot decidir el
nombre d’alumnes que passaran de cada demarcacié a la semifinal y la final, per
mantenir I'esperit del concurs.

« El concursant trobara tots el productes dels patrocinadors més un joc de destil-lats
basics: un alcohol blanc sec, un envellit sec, un licor de citrics, una crema blanca, un licor
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d’herbes i fruita variada per 'elaboraci6 que es presentara al jurat i per la foto.



Premis Gastronomics
Josep Lladonosa
Les Borges Blanques

L’organitzacio es reserva el dret de canviar o modificar les proves si ho considera
oporti. En cas de modificacio, els participants seran notificats de d’aquest canvi. Sera
obligatori per fer les elaboracions fer servir els productes definits en aquest document.

+ Durant el temps de treball els “comissaris” designats per I'organitzacié degudament
acreditats controlaran de forma continua el lloc de treball, destresa, organitzacio,
relaci6 entre companys i higiene.

+ Un cop finalitzat el seu procés d’elaboracio, el concursant presentara les seves
elaboracions al jurati dura a terme la seva presentacié/ora- toria.

+ Una vegada el jurat tingui la deliberaci6 de cadascuna de les 4 eliminatories, es
seleccionara un maxim de 8 alumnes per la final, que es realitzara al Pavell6 de 1'Oli
de Les Borges Blanques i aquests alumnes seran contactats des de la organitzacio
(per confirmar la seva acceptacié o exclusié del concurs ) a través del correuili sera
tramesa tota la informaci6é adequada per al concurs; Horaris, productes a tractar, etc.
+ Els 8 alumnes finalistes assistiran a la jornada de formaci6 sobre com tractar 1'Oli
Verge Extra de Les Borges Blanques, com fer un coctel amb Royal Bliss, el Cafe L’'OR i
el tall de pernil a les instal-lacions del Grup Rull a Lleida i a la formacid de cerveses a
Mahou San Miguel de Lleida.

Per qualsevol dubte sobre els productes enviar una mail a la segiient
adreca:info@premislladonosa.com i alucinaciones@deliranto.com

4. CRITERIS DE VALORACIO

La puntuacié de valoracié per a 'obtencié del guanyador s’establira segons els
seglients criteris del 1 al 5 de menys a més puntuacio:

Criteris— Puntuacié maxima 40 punts

- Imatge i pulcritud a la feina
+ Pernil:
- Destresai qualitat del tall
- Presentaci6 del plat
« Coctel:
- Elaboraci6 del coctel
- Técnica
- Degustacié
Presentacid
+ Capuccino:
- Elaboraci6 cafe
- Tecnica de 'emulsié de la llet
- Presentaci6 i degustacié
- Espessoriconsistencia de la crema
+ Tiratge de cervesa:
- Consisténcia de la crema
- Técnica
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- Vi:
- Explicaci6 i presentaci6 del vi escollit
- Aperturadel vi
- Serveidel vi
- Muntatge de la taula:
- Pulcritud al muntatge
- Presentaci6 final de la taula
- Identificacié (Cata a cegues de cervesa):
- Color
- Olfacte (aroma)
- Tast (voluntari)
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5. MEMBRES DEL JURAT
El jurat estara formada per les seglients persones:

Pablo Sacerdote, Dir. “Cocina Hermanos Torres” 3
Estrellas Michelin.

Xavier Iglesias Barista de Café L’'OR

Representant de Royal Bliss

Representant de Mahou San Miguel

Jutge de Sala convidat
Miquel Angel Lépez Rivas Professor ehtlleida
Coordinador SIS Lleida

El Jurat aixecara acta en presencia d’'un funcionari autoritzat de I’Ajuntament de les
Borges Blanques, que verificara i efectuara el control de les butlletes de votaci6.

El president del Jurat gaudira del “Vot de qualitat” en cas d’empat.

Dins la cuina o sala hi haura la presencia d'un professional del sector que supervisara
el desenvolupament del concurs.
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6.PREMIS

La proclamacio6 dels premis tindra lloc a la Gala de Lliurament dels Premis, prevista pel
maig de 2024 a les Borges Blanques.

1. Premi cuina: El guanyador de la categoria de cuina tindra el guardé que l'acredita
com a tal i un premi d'una estada de 6 mesos de practiques al restaurant “Cocina
Hermanos Torres” de Barcelona. Premi per I'escola del guanyador que rebra un lot de
productes dels patrocinadors. Premi d'un cap de setmana per dos persones. Premi
d’'una “chaquetilla” feta a mida.

2.Premi sala: El guanyador de la categoria de sala tindra el guardd que l'acredita
com a tal i un premi d’'una estada de 6 mesos de practiques al restaurant “Cocina
Hermanos Torres” de Barcelona. Premi d'un cap de setmana per dos persones. Premi
d’'una “chaquetilla” feta a mida.

3. Premi social: El guanyador de la categoria social tindra el guardé6 que I'acredita
com a tal i un premi d’una estada de 3 mesos de practiques al restaurant “Deliranto”
de Salou. Premi d’un cap de setmana per dos persones.. Premi d’'una “chaquetilla” feta
a mida.

4. Premi social Josep Lluis Rull: el guanyador de la categoria de cuina tindra un dinar
per dos persones al restaurant Deliranto.

5. Premi cocteleria Royal Bliss: El millor coctel de la final tindra un lot de productes
Royal Bliss

skskokskskskskokok sk skokok ok

- L’organitzacié podra fer Us permanent dels plats qualificats i de les proves

per publicar-los i fer menci6 del seu autor.

- Tots els finalistes dels Premis Lladonosa estaran a disposicié de I'organitzaci6

a les semifinals, a la final i als actes relatius als premis per ser fotografiats i

filmats.

- Els guanyadors tindran d’assistir a la presentaci6 dels premis de I'any

segiient i fer una demostracid gastronomica.

- Els guanyador de la categoria de cuina dels “IV Premis Gastronomics Josep
Lladonosa” realitzara una recepta amb la cervesa per 'empresa patrocinadora i la
cedira per la seva promocio, les despeses d’aquest acte aniran a carrec de I'empresa.
- El guanyador de la categoria de cuina dels IV Premis Gastrondmics Josep Lladonosa,
realitzara una recepta amb productes de Café L’'OR i 'empresa patrocinadora i la
cedira per la seva promoci6, les despeses d’aquest acte aniran a carrec de I'empresa.
- Els guanyadors tindran un Lot de productes de la marca de cerveses.

- Les escoles dels guanyadors tindran una visita de grup (20 persones) a la fabrica de
refrescos.

- El guanyador de la categoria de cuina dels IV Premis Gastronomics Josep Lladonosa
fara un showcooking a I'aula de cuina de 'empresa Makro, les despeses d’aquest acte
aniran a carrec de 'empresa.
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7. MODIFICACIONS DE LES BASES I ANNEXOS

L’organitzacid es reserva el dret de realitzar modificacions, incloent la cancel-lacié o
suspensio anticipada del concurs i afegir annexos successius sobre aquestes bases si
existeixen causes de for¢ca major o alienes a la voluntat de I’Ajuntament de les Borges
Blanques.
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De conformitat amb l'establert en la legislaci6 vigent en matéria de protecci6 de dades, el
reglament (UE) 2016/679 del Parlament Europeu i del Consell del 27 d’abril del 2016
(RGPD), en la Llei 34/2002, de 11 de juliol, dels Serveis de la societat d'informacié i comerg
electronic (LSSICE) i altres disposicions dictades en el seu desenvolupament, les dades
facilitades per al participant mitjancant la inscripci6é en aquest concurs, seran
responsabilitat de I’Ajuntament de les Borges Blanques amb domicili al carrer del Carme,
21 de les Borges Blanques, amb la finalitat de gestionar el desenvolupament del concurs de
conformitat amb l'exposat en les segiients bases aixi com promocionar-lo de forma global
sense limitacions territorials ni de format.

La base juridica que legitima aquest tractament sera el consentiment exprés atorgat

al participar de forma voluntaria i acceptant expressament les bases presents.

Amb la finalitat abans esmentada, les dades seran conservades durant el temps

legalment establert.

L’'informem que les seves dades podran ser comunicades a d’altres empreses per al
correcte i necessari desenvolupament del concurs i per interes legitim, per motius
corporatius. [gualment podran ser comunicats aquells proveidors que prestin algun
servei relacionat amb el concurs i per al qual necessitem accedir ales serves dades
personals.

Els participants del concurs garanteixen tenir la capacitat legal per poder participar
en el concurs o 'autoritzaci6 del tutor legal del participant, presentant consentiment
exprés per el tractament de les seves dades per part de I’ organitzaci6 , inclosos els
d’imatge i so per promocionar el Concurs a tots els mitjans i suports a disposicié de
'organitzaci6 de conformitat a lo establert en la Llei Organica 1/1982 de 5 de Maig, de
protecci6 Civil del dret a I’ honor i a la propia imatge i demés normatives aplicables.

Les fotografies i la resta de materials seran cedits a 'organitzacié inicament per
finalitats promocionals. La utilitzacié d’aquest material no donara lloc a remuneracié
o benefici a excepci6 de |’ entrega del Premi guanyat, inclos a titol enunciatiu i no
limitatiu.

Pagines web Oficials:
www.capitaldeloli.cat
www.premislladonosa.com
premisjoseplladonosa.blogspot.com
www.lesborgesblanques.cat

Xarxes socials d’'Instagram i Facebook (premislladonosa)
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Notes de premsa, anuncis promocionals, catalegs i mitjans socials a nivell mundial
en qualsevol format (televisié, radio, premsa escrita, pagines web, xarxes socials etc.)
Els participants accepten expressament el tractament de les seves dades conforme a
'establert.

8. ACCEPTACIO DE LES BASES.

La participaci6 en el concurs implica I’ acceptacio total de les bases i de I'objectiu
principal del concurs per part del participant. La persona que incompleixi qualsevol
clausula continguda en el pressent document no podra participar en el concurs ni
tindra dret a rebre el premi que hagués pogut guanyar.

S’autoritza a 'organitzacié com a gestor del concurs a incloure les dades del partici-
pant a la base de dades pel seu propi us o dels patrocinadors del concurs.

9. CONTROVERSIES, LLEI APLICABLE I FUR JUDICIAL

Aquestes bases estan subjectes a la legislacié espanyola. En cas de controversia en
I'aplicacié o interpretaci6é d’ aquestes Bases i sense acord amistds consensuat, seran
competents per coneixer dels litigis que puguin plantejar els tribunals de justicia de
la comarca renunciant expressament els participants al fur que els hi pugues corres-
pondre.

Les Borges Blanques, 30 de novembre de 2023



